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La pate de fruits : S, /iut
exemple de la goyave
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La pate de fruits est une confiserie obtenue a partir de fruits cuits avec du
sucre et éventuellement de la pectine. Coulée dans un moule ou découpée
en carré ou en rectangle, il s'agit a l'origine d'une méthode de conservation de
la chair des fruits, d'ou son nom de « confiture seche ».

La goyave est le fruit tropical du goyavier, arbre de la famille des Myrtacées
qui pousse dans les régions tropicales d'Amérique, dont les Antilles, d'Afrique
et d'Asie.
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PATE DE GOYAVE 26.43Kg (Brix 75)
PRETE POUR. LA VENTE.

1 ventilateur 8 roues avec blocage
2 chassis 9 anémomeétre
3 coffret de commande 10 logement pour la sonde de température / d"humi-
4 canal d'écoulement dité
5 sonde de température de la 11 balance numérique
régulation 12 sonde de température / d’humidité
6 volel transparent 13 diagramme systeme
7 support de matiére a sécher avec 14 élément chauffant a l'arrigre
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